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~ WNDI — — MARDI —  MERCREDI \ — JEUDI — MeusNgcanien
i
17/03 18/03 19/03 20/03 D 21/03
——  ENTREES ENTREES — ENTREES ENTREES - ENTREES ——
Salade du nord 3 .
Chou rouge, betterave, silr? *Rosette* /\\ Salaglg Salade de blé Céleri rémoulade B0
huile, vinaigre, épices ’u‘i@g fantaisie BIO
poas PRODUIT w [Garottes, pomr ppopyrr
i e SAISON raisins secs, vinaic o oo
— PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & — PLATS &
/‘QCCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
fi‘s/ £ 4 :
#x( Goulash de boeuf Poulet roti Emincé de volaille en Nuggets de poisson - -
" Sauté de boeuf, oignon, sauce sauce 99 P Dalh de Ient.|||e5 corail
tomate, paprika . B . etriz
Haricots beurre B0 a - Purée de légumes ~ Lentilles corail,lait de coco,
Petits pOiS , la tomate — Semoule BIC épinards, potiron, riz, curry, tomate
—  LAITAGES ~» ——— LAITAGES /=7 1 —— LAITAGES — LAITAGES LAITAGES
Edam Yaourt nature sucré Camembert a Yaourt Aromatise fartars
ﬁ porﬁner ﬁ
- DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS —
Fruit de saison (CE2) Madeleine Fruit Mosaique de fruits Flan Vanille
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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@ Les pommes viennent du Sud Ouest
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* : plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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