<> B | E MENU DE LA SEMAINE _

CERTIFICATION §)Sza7;
ENVIRONNEMENTALE {{

NIVEAU 2 C 8 5 composanty - 1 BIO - se/13 /2025 e ."'}jm_u__\@m
LUNDI —, — MARDI — ( MERCREDI  — JEUDI . VENDREDI

@ LA CULINAIRE

DES PAYS DE LADOUR

\

24/03 25/03 26/03 27/03 N\ 28/03
———— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES e ENTREES ——
Chou coleslaw ‘ Salade de Mais .
BIO Pizza fromage Taboulé Potage
. A la semoule 21O
Carotte et chou rapé,
Ty mayor
Py PRODUIT
DE SAISON
S - PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Filet de poulet en *Sauté de porcen *Poélée villageoise* Poi . Hachis parmentier
» | >C oisson pané e
sauce sauce Pdt, saucisse francfort, saucisson & vegetarien
ail, oignon, Iégumles, ail, tomate, . Purée, émincé végétal, épices
Lentilles Haricots verts g Pers! Ratatouille
 LAITAGES | ——Pominessiest - —— LAITAGES LAITAGES LAITAGES —
Carré de l'est a Tailler Velouté aux fruits Edam Brie & couper Yaourt les deux
C o hes
Pieur LES
1 1 1 1 = gl
VACHES
- DESSERTS ‘ DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS
) Awne A Vaourt nature i
Maestro vanille Browniea eucré BIO BEE Fruit Compote de
découper R o ﬁ Fo fruits

\o )\ AN /

@ Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest LEGENDE

/‘__%\ Viande_Bovine
Y—/ Francaise (VBF)

BOVINE
\NCAISE

* . plat avec viande porcine

. Certification Origine e Ag I’ICU.|tur
~“environnementale France P Biologiqu

niveau 2 Europe

~ CERTIFICATION Y™
Péche ENVIRONNEMENTALE

<~
responsable \(‘Eﬂk‘ﬁ/ NIVEAU 2 (6

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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