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— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES -
CEuf dur mayonnaise Betteraves 210 en Carottes rapées Salade de chou *Paté de campagne*
' salade colorée 45
ﬁ PRODUIT PRODUIT Chou blanc rapé, brunoise de ¥E"~?}§/
e DE SAISON DE SAISON légumes, pomme cube  propuT -

PLATS & PLATS & PLATS & pﬁﬁfgﬂg DESAISON ' DL ATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Emincé de volaille Boules de soja sauce 4% *Roti de porc* *Jambon blanc* p.f:e Calamars romaine

Creme champignon &% tomate \(n“w‘uj (A servir froid)
_ RizBIO pa Chou fleur B0
Carott.es’ BIO Pommes noisette Coquillettes Elt pommes de terre
pensilées rrobur LAITAGES LAITAGES LAITAGES — 1 [ LAITAGES
DE SAISON
Camembert a couper
Petit Louis - Petit moulé Petit suisse aux fruits Yaourt nature sucré
- DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS —
Mousse Chocolat Compote de fruits Fruit Fruit Gateau maison
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest LEGENDE * : plat avec viande porcine
4\ Viande Bovine X N\ .« EETETTTEY [ Certificat . mwwwen Agricultur
\;ﬁé/ Francaise (VBF) Péche F‘:"@Z/ Porc francais ENVIRONNEMENTALE (V4 'es\r,ilrolcnanéor:entme Origir Biologiqu
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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