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CEuf dur mayonnaise
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Salade de riz BIO

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Emincé de volaille
Creme champignons

Carottes BI0 persillées
LAITAGES

Petit Louis

DFSSFRTS

Mousse
Chocolat

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, cér
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la r
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Carottes rapées

ENTREES

LA CULINAIRE
DES PAYS DE LADOUR

g

VENDREDT _
30/05 YN_>

=
ENTREES

p

Férié

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

\_

»

o

estauration afin qu’un

LAITAGES

PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Tortilla pommes de terre *Sauté de porc en sauce*
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Haricots verts —
— LAITAGES LAITAGES
Camembert a couper
- Petit moulé
— DESSERTS DESSERTS
Compote de fruits Fruit
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Péche responsable
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€ales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

* : plat avec viande porcine
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“environnementale niveau

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



