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~ Vegetanien ~ MERCREDI

CERTIFICATION §)¥:
ENVIRONNEMENTALE

L VENDREDT _.

09/06 10/06 11/06 13/06 -
ENTREES ENTREES ENTREES BIO ENTREES i
‘;z/ = o Tomate, avocat, carottes, vinaigrette au
Férié Coleri ré ade 516 W Carottes rapées BIO ' cumin Betteraves B!0 en salade
eleri rémoulade ¢
POULET PERUVIEN
Sauté de poulet, paprika, jus de citron , jus
[ d’orange, menthe
PLATS & PLATS & PLATS & . PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS POELEE €UZCO ACCOMPAGNEMENTS
Pdt, mais, haricots rouges, poivrons,
Roulés au fromage Paupiette de veau olgnon, cumin
Pates au saumon
Salade verte Purée GOUDA
PRODUIT
 LAITAGES ——| ——  LAITAGES PESASON | | AITAGES MO!ll!lIX CIIOCOIAT LAITAGES —
Petit Suisse aux Fruits Edam Samos
I DESSERTS | DESSERTS DESSERTS DESSERTS -
Fruit [EEEEN Yaourt aromatise Compote

" AN AR

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollu

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE

A‘S\ V|ande. o 4 § Porc frangais MDYV By Certification Origine
Y— / Frangaise (VBF) \f;@ / o jCeninaation Crigin
NIVEAU 2 [\ / niveau 2

BOVINE
\NCAISE
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.

| G ant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
* : plat avec viande porcine
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