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ENTREES

Betteraves EI0 vinaigrette

g MERCREDI N

PRODUIT
DE SAISON
—— PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Filet de poulet en sauce
Pommes noisette

LAITAGES

Chanteneige

1)

DESSERTS

Maestro chocolat

-

.
~ LE MENU DE LA SEMAINE _

5 composanty - 1 BIO - se 11/2026
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JEUDI

12/03
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Haricots verts E10 persillés

10/03 11/03
ENTREES ENTREES
Potage Friand fromage
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Moelleux végeétal Escalope viennoise
Au Pois et blé

ENTREES

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

)

VENDREDI .

[ e

Duo de crudités
BIO

PRODUIT
DE SAISON

Petits pois

LAITAGES

Brie a Tailler

1

DESSERTS

ENTREES 2

*Paté de campagne™

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Merguez bouillon oriental

Semoule

LAITAGES

Gouda BlO

@2

Fruit

\_ /

DESSERTS

LAITAGES

Petit moulé

1

DESSERTS

1

Yaourt sucré

\_

Nuggets de poisson

Brocolis B!O emmental

PRoODUIT
DE SAISON

LAITAGES

DESSERTS

Gaufre liégeoise

Compote

_/

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
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/e_%\ Viande Bovine
\ﬁ.‘:&/ Frangaise (VBF)

FRANCAISE
—

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la r

»

o

estauration afin qu’un

Péche responsable 4’% Porc francais

f

* : plat avec viande porcine
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Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



